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i produttori di cose buone
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Monastero Santi Pietro e Paolo
localita Cascinazza

BUCCINASCO (MI)
www.birracascinazza.it

LE BIRRE VIVE DEI BENEDETTINI
Dopo aver studiato dai confratelli belgi, i
monaci benedettini del monastero dei Santi
Pietro e Paolo, alle porte di Milano, hanno
iniziato a realizzare birre senza |'uso dei pro-
cessi di filtrazione e pastorizzazione. Questo
ha permesso la creazione di birre “vive”, dal
gusto capace di evolversi nel tempo, miglio-
rando di giorno in giorno. | loro prodotti si
possono acquistare online o in uno dei nu-
merosi punti vendita indicati sul sito.

Tra gli assaggi memorabili la Cascinazza Am-
ber, una birra dal colore ambrato e dal gusto
fresco leggermente speziato, la torbida Bru-
in, dove le note zuccherate del malto ben si
amalgamano a quelle amare del luppolo, la
Blond, una birra dissetante e leggera avvolta
da un gusto floreale con sfumature fruttate,
e la Kriek, una birra rossa che sprigiona pro-
fumi di frutti rossi, note floreali e di lievito:
in bocca @ secca, fruttata e di retrogusto
gradevolmente amaro, di buona persistenza.
Dopo tre anni di studi e sperimentazioni i
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monaci, accompagnati dall’enologo Donato
Lanati, hanno iniziato a produrre anche un
Amaro di gradazione vicina ai 21 gradi, con
una nota amaricante sul finale e un ingres-
so morbido e complesso che lascia in bocca
sensazioni di freschezza.

La loro birra & diventata un parametro di
equilibrio davvero interessante. Riassaggia-
ta pill volte quest'anno, merita annoverarla
fra le dieci cult d'Italia.

&= Sono diventate quattro le birre di questi
monaci. Crescono le birre, crescono le voca-
zioni.
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